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Menus du 06 mai au 12 mai 2024 . Mme OSWALD

Céleri rémoulade Saucisson a l'ail

Taboulé indien Avocat mayonnaise

Sardines a l'huile Salade coleslaw

Steak haché de veau sauce

béarnaise Escalope de porc a la charcutiére
Escalope de dinde a l'estragon (= Poisson pané
Frites Semoule de couscous safrané
Salsifis persillade Carottes vichy

Q’ é Brie a la coupe @
Tomme de Savoie a la coupe @

i “é Emmental a la coupe g @

Profitérole sauce chocolat

Yaourt nature bio a3

Liégeois chocolat
Poire Banane

Tarte aux poires Bourdaloue salade de fruits

Pain blanc 400g Pain blanc 400g
Pain aux céréales Pain aux céréales
Pain complet Pain complet
Pain bio Pain bio

Les menus pourront &tre ajus u des contraintes de service.
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